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1. Общие положения
1. Поло>ttение об организации питания дlетеri в столовой

обособленного структурного подразделения КГАУ ЩО кРегиональный центр
<Восход> - детского оздоровительного лагеря (им. Ю.А. Гагарина>
(далее - Положение) устанавливает порядок организации питания детей в
столовой обособленного структурного подразлеления КГАУ ДО
кРегиональньтй центр кВосход>> (далее - Учреждение) - детского
оздоровительного лагеря (им. Ю.А. Гагарина> (далее - fiОЛ <им. Ю.А.
Гагарина), JIагерь), определяет условия, общие организационные принципы,
правила и требования к организациипи^гания детей.

|.2, Положение разработано в соответствии со следующими
нормативными правовыми актами:

- Федеральный Закон от З0.0З.1999 JФ 52-ФЗ кО санитарно-
эпидемиологическом благополучии населения>) ;

- СанIIиН 2.З l 2.4.З 590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к
организации общественного питания населения);

-СанIlиН |.2.З685-2| <<Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов
среды обитания>;

- СП 2.43648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к
организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и
молодежи));

устроЙсr:ву, содержанию и организации работы образовательных
организациЙ и других объектов социыlъноЙ инфраструltтуры для детеЙ и
МоЛодежи в условиях распростране ия новой коронавирусной иrrфекции
(СОVЮ-19)п;

- СП 1.1.1058-01 <Организация
контроля за соблюдением санитарнь1>(

-СП З.112,4.З59В-20 <Санитарно-эпидемиологические,гребования к

и проведение производственного
правил и выполнением санитарно-

протLlвоэпLIдем ичес]( их (п р оф илактических) м еропри ятий> ;

- ГоСТ Р 51705.1-2001 кСистемы качества.
пищевых продуItтов на основе принципов ХАССП>;

-МР З.1.0096-14 <VIетодические подходы
lrроцессов производства (изготовлеrrия) пищевой
принципов ХАССП>;

- МР 2.З.6.02ЗЗ-2| <Методические рекомендащии к организации
общественного питания населен ия)).

l.З. ЩейСтвие настоящего Положения распространяется на всех
детей, отдыхающих в лагере.

2. Основные цели и задачи
целями при организации питания детей в столовой

детей питанием, соответствующим возрастным
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Управление качеством

к организации оценки
продукции на основе

2.1.основными
лагеря являются:

- обеспечение





физиологическим потребностям в гlищевых веIцествах и энергии, принципам

рационального и сбалансированного питания;
- гарантированное качество и безопасность питания пищевых

продуктов, исполъзуемых для приготовления блюд;
- предупреждение (профилактика) среди детей инфекционных и

неинфеl<ционных забо,lrеваний, св.яlзанных с фактором питания;
- пропаганда принципов полноценного и здорового питания.
2,2.Основными задаLIами организации IIитаниrI детей в столовой лагеря

являются]
- соответствие энергетической ценности суточных рационов fIитания

энерготратам детей;
- сбалансированность и максимаJIьное разнообразие рациона пи^гания

по всем пищевым (laKTopaM;
- оптимальный рех(им питания;
- обеспечение в процессе технологической и кулинарной обработки

продуктов питания их высоких вкусовых KaLIecTB и сохранения исходной
пищевой ценности;

- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания,
включая соблюдение всех санитарных требованийt к состоянию пищеблока,
поставляемым продуктам питания, их транспортировке, хранению,
приготовлению и раздаче блюд;

- соответствие сырья и продуктов, используемых в питании детей,
гигиеническим требованиям к качеству и безопасности продуктов питания.

З. Организационные прLlнtIипы и требования ]( организации питания
3.1 Способ организации питаI]ия.
3. l . l , Лагерь самостоятеJIьFIо обеспечивает предоставлеI-1ие питания

детей на базе столtовой и пищеблока лагеря.
З.I.2. Обслуживание детей осушlествляется работниками лагеря,

иМеЮщими соответствующую квалификацию, прошедшем предварительный
И ПериоДическиЙ медицинские осмотры, профессиональную гигиеническую
подготовку и аттестацию, вакцинацию, имеющими JIичную медицинскую
книжку установленного образца.

З.2. Ре>ким питания.
З.2.|. Питание детям лредоставляется во время проведения смены, с

момента заезда ребенка в лагеръ и до выез да из лагеря.
З.2.2. Питание в лагере пятиразовое.
З.2.З. ПОд ГIяТиразовым питанием детей понимается организация

ПИТания В соответствии с примерным 21 дневным меню, утверх(денным
диреItтором Учреrкдения, по следующему графику:

9.00-9.30-завтрак;
1З:00 --13:30-обед;
16:45 -17:00-полдник;
19:00-19:ЗO-ужин;
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21:30 -2l:45 - второй ужин.
3.3. В слу{ае проведения мероприятий, связанных с вьlездом детей за

пределы лагеря, допускается использовать набор пищевой продукrIии
(<сухой паек>).

<Санитарно-эtlидемиологические требования к организации общественного
питания населения)) и СанПиН |.2.З685-2I <<Гигиенические нормативы и
требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для LIеловека

фаrсторов среды обитания)) в столовой лагеря имсtотся производственные
помещения для приема и хранения продуктов, приготовления t-lищевой
продукции. Производственные помещения оснащены механическим,
тепловым и холодиJIьным оборудованием, инвентарем, посудой и мебелью.

4,2. Для организации tIитания работники столовой лагеря ведут и
используют в работе следующие документы:

4. Условиlt
4.|. В соответс,|вии с

орган изаI lии l Il.],l,all I иrl

требованиями СанГIиI-1 2,З12.4.З590-20

Ответственный за ведение

режима холодильного

4.2.I. гигиенический журнал (сотрудники).
журнала - медицинский работник;

4.2.2. журнаli учета температурного
оборудования. Ответственный за ведение журнала - кладовщик пищеблока;

4.2.З. журнiш учета температуры и влажности в скlrадских помеIцениях.
Ответственный за ведение >ttурнала - кладовщик пищеблока;

4.2.4 журнал бракеража готовой пищеволi продукции. Ведется
электронном и печатном виде, ответственный за ведение журнала
заведующий производством;

4.2.5. журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции.
Ответственный за ведение }курнала 

- 
кладовщик пищеблока;

4.2.6, х(урнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд.
Ответственный за ведение я(урнала - медицинский работник.

5. Контроль за организацией пи,гания
5.1. Контроль качества и безопасности организации питания основан на

принципах ХАССП и осуществляется на основании программы
производственного контроля, утвер>rсденной дире](тором Учреждения.

б. Заключительные положения
6.1. В настоящее Полоrкение директором Учрея<дения могут быть

внесены изменения и дополнение в установленном порядке.
6.2. Внесение изменений и дополнений в настоящее Поло>tсение

оформляется приказом директора Учрея<дения.
6.З. ЩаТа ВСТУПЛения изменений и дополнений в силу определяется

ДИРеКТОРОМ Учреrкдения и устанавливается в приказе о внесении изменений
И ДОПОЛНеНИЙ В Полотсение об организации писании детей в столовой
ОбОСОбЛеННоГо структурного подразделения КГАУ ЩО кРегиональный центр
<<Восход>> - детского оздоровителъного лагеря <им. Ю.А. Гагарина>.
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6.4. Настоящее Положение rтодлежит обязательному утверждению
директором Учреяrдения.

б.5, Настоящее Положение вступает в силу с даты его утверждения.
6.6. Настоящее Поло>ttение утраLIивает силу) в слуLIае Llриня,lия нового

Полоясения об организации питании детей в столовой обособленного
структурного подразделения КГАУ ЩО <Региональный центр <Восход>
детского оздоровителъного лагеря ((им. Ю.А, Гагарина>>, с момента
встчпления в законную сиJlу.
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